


BODEGASCARCHELO

Tal como sucedia historicamente en muchas familias de Jumilla, nuestra
familia, ya a mediados del siglo pasado, transformaba la uva de sus vinedos
en aquellos vinos antano caracteristicos de esta tierra, de gran cuerpo, po-
tente color y alto grado alcoholico. Casi tres generaciones después, retoma-
mos nuestros origenes y volvemos a hacer lo mismo; ahora con otros medios
y tecnologias; volvemos a ser gente de campo.

Bodegas Carchelo, S. L., fundada en 1990, se asienta en Jumilla (Murcia),
a los pies de la Sierra del Carche, Parque Regional protegido cuyo pico mas
alto “Madama” se eleva a 1.372 metros. El Mediterraneo, unido a nuestra
ubicacion interior y en meseta nos procura una climatologia singular. Hume-
dad relativa media anual de 60 %, 3.000 horas de sol al afio, con una alti-
tud media de 600 metros sobre el nivel del mar y con afos que no superan
los 20 dias de lluvia. Tierra arida y montanosa, de estepa y romeros, donde
el vinedo encontré historicamente un singular habitat para producir uvas de
calidad excepcional.

Etica profesional, respeto a las personas y a nuestro entorno son cons-
tantes en cualquier area de nuestra actividad.



Nuestros vifiedos se ubican en parcelas re-
partidas por diferentes parajes del término mu-
nicipal de Jumilla, aportandonos variedad en ti-
pologia de suelos, altitudes y orientaciones en
laderas u hondos. Las diversas ubicaciones con-
dicionan diferencias en la interceptacion de la
radiacion solar, temperatura y exposicion al
viento, obteniendo diferencias en la maduracion
y uvas con gran diversidad de matices.

La vendimia se realiza de forma escalonada en
el momento optimo y de forma manual, respetan-
do asi la vina y su tesoro en forma de racimos per-
fectos de uva.

Nuestras instalaciones estan dotadas de todos
los medios y tecnologia necesarios para elabora-
cion, crianza, embotellado y conservacion de los
vinos en condiciones optimas de higiene y seguri-
dad alimentaria. Elaboramos exclusivamente tintos.
Fermentamos en depésitos de acero inoxidable au-
tomatizados, con control y regulacion automatica de
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Nuestra sala de crianza tiene una capacidad L
de 1.000 barricas de 225 litros. Actualmente utili- ‘ ‘

zamos mas de 700 barricas de roble francés de
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La sala esta acondicionada para mantener tempe- TR
ratura y humedad constante durante todo el afio. v
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BLANCO VERDEJO

EYA VERDEJO 2021

Tipo de vino: i Anada:

Vino blanco joven “@ 2021.

12,5 % Alc.

Localizacidén: é 5 é Produccién:
D.O.P JUMILLA. (I 0O.O Botellasde 750cl.

Tipos de uva: Vendimia:

100 % Verdejo. Vendimia mecanizada
nocturna a finales de
Agosto 2021.

Caja: m Conservacion:

6 botellas de 750 cl. 222 Entre 8y 10 oC.

Suelos:

Vifiedos en espaldera entre 15 y 20 aios, con suelos franco-
arenosos y arcillosos.

Vinificacion:

Maceracion en frio en depdsito de acero inoxidable, sangrado del
mosto flor, clarificacién y fermentacién alcohdlica en depdsito de
acero inoxidable a temperatura maxima de 152°C.

Crianza:
Sin crianza

Nota de cata:

Aspecto: Se aprecia limpio y de brillante color amarillo limén
palido con alegres ribetes verdosos que denotan juventud vy
frescura.

Nariz: De intensidad media con finos aromas a flores blancas,
notas citricas, anisadas y fruta blanca y de hueso.

Boca: En boca es equilibrado y refrescante , de estructura media,
con una acidez bien integrada vy final limpio y agradable. Fresco,
frutal y divertido.

Ideal para acompafiar con ensaladas, arroces, mariscos y platos
de pescado. Y por supuesto para copear, picar y lo que surja!

Certificados: ’n_ n_‘ Paletizacién
Certificado ecoldgico S : S : *Palet 120x80 cm:
Certificado Vegano 2=

125 cajas x 6 bot.
Peso 1.050 kg
Altura 185 cm
*Palet 120x 100 cm:
140 cajas x 6 bot.
Peso 1.176 kg
Altura 185 cm
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ROSADO MONASTRELL

R

EYA ROSADO 2021

Tipo de vino: E_-q Anada:

Vino rosado joven “@ 2021.

13 % Alc.

Localizacion: é B é Produccion:

D.O0.P JUMILLA. Q. O.0 15.000 botellas de 750 cl.

Vendimia:
Vendimia manual a
finales de Agosto 2021
en cajas de 250 kg.

Tipos de uva:
100 % Monastrell.

Caja: [2-2-2 Conservacion:
Caja vertical de 6 Y Entre 8 y 10 °C.
botellas de 750 cl. oo

Suelos:

Vifiedos entre 20 y 30 afos del paraje Sierra del Carche, con
suelos franco-arenosos y arcillosos de cubierta caliza.

Vinificacion:

Maceracion en frio en depdsito de acero inoxidable durante 2-3
horas, sangrado del mosto flor, clarificacién y fermentaciéon
alcohdlica en depdsito de acero inoxidable de 10.000 litros a
temperatura maxima de 152C.

Crianza:
Sin crianza

Nota de cata:

Aspecto: Luminoso color rosado palido, debido al breve tiempo
de maceracién del mosto con las pieles antes de su sangrado
Nariz: Se siente frescura citrica acompafiada de notas florales
blancas, peras, fresas acidas, grosellas y albaricoques.

Boca: Ligero y agradable paso en boca. Muy buen equilibro entre
acidez y su caracter frutal que le aporta redondez. Final medio y
refrescante que invita a continuar disfrutando de su delicadeza.
Ideal para acompafar ensaladas, arroces, mariscos y pescados a
la plancha. Y por supuesto para copear, picar y lo que surja!

Certificados:
Certificado ecoldgico
Certificado Vegano

) Paletizacion

*Palet 120x80 cm:
125 cajas x 6 bot.
Peso 1.050 kg
Altura 185 cm
*Palet 120x 100 cm:
140 cajas x 6 bot.
Peso 1.176 kg

Altura 185 cm @
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EYA MONASTRELL 2020

Tipo de vino: E-l Anada:

Vino tinto joven “@ 2020.

14,5 % Alc.

Localizacién: é 5 é Produccidn:

D.O.P JUMILLA. o) ' Botellas de 750 cl.

Tipos de uva: Vendimia:

Monastrell. Vendimia manual durante
Septiembre Y Octubre
2020 en cajas de 250 kg.

Caja: YT Conservacion:

6 botellas de 750 cl. 2-2-2) Entre 13y 14 °C.

Suelos:

Vifiedos entre 20 y 30 afos de diversos parajes con suelos
franco-arenosos y arcillosos con cubierta caliza.

Vinificacion:
Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacion malolactica
en depdsitos de acero inoxidable de 25.000 litros.

Crianza:
Sin crianza

Nota de cata:

Aspecto: De capa media alta , limpio y brillante con vivos tonos
rojos y ribetes violaceos propios de una Monastrell joven.

Nariz: Floral, con intensidad de aromas de fruta roja madura,
futa negra y de hueso con matices balsamicos.

Boca: En boca es fresco, de estructura media con un paso
agradable y una muy grata acidez. Final medio - largo y sabroso.
Perfecto para todo tipo de entrantes, embutidos curados, quesos
cremosos o de maduracién media, carnes blancas y arroces.

Para copear, tapear y lo que surja!

Premios y puntos: S 1o Paletizacion
Premios Eco vino: Oro. Anj B l *Palet 120x80 cm:
Guia Pefiin: 86 p. E==—3 125cajasx 6 bot.
Guia Civas: 92,4 p Peso 1.050 kg
Global Organic Masters: Plata Altura 185 cm

Guia Vivir el vino: 90 p. *Palet 120x 100 cm:

140 cajas x 6 bot.
Peso 1.176 kg
Altura 185 cm

Certificados:
Certificado ecologico
Certificado Vegano
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EYA ROBLE 2019

Tipo de vino: Eﬂ Anada:

Vino tinto Roble “@ 2019.

14,5 % Alc.

Localizacién: é 5 é Produccién:

D.O.P JUMILLA. [0) ‘) Botellas de 750 cl.
Tipos de uva: Vendimia:

45 % Monastrell, 30 % Vendimia manual durante
Cabernet Sauvignon, 15% Septiembre y Octubre
Syrah, 10 % Tempranillo. 2019 en cajas de 250 kg.
Caja: 222 Conservacion:

Caja vertical de 6 222 Entre 14y 15 oC.
botellas de 750 cl. o4O

Suelos:

Diversos vifiedos entre 20 y 30 afios del Paraje Sierra del
Carche, con diversas altitudes y exposiciones para buscar
armonia y frescura.

Vinificacién:
Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacion malolactica
en depdsitos de acero inoxidable de 25.000 litros.

Crianza:
3 meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Nota de cata:

Aspecto: De capa media de color rubi con brillos purpuras.
Nariz: Aromas de fruta roja madura, ciruela y frutos del
bosque con toques de especias como vainilla, bosque
mediterraneoy pimienta negra.

Boca: De estructura media con paso amable por boca, con
acidez equilibrada, jugoso y de final frutal ligeramente
especiado.

Perfecto para todo tipo de tapas, jamoén, quesos de maduracion
media y carnes rojas. Para copear, tapear y lo que surja!.

Certificados: o o Paletizacion

Certificado Vegano. o |o *Palet 120 x 80 cm:
125 cajas x 6 bot.
Peso 1.050 kg.
Altura 185 cm.
*Palet 120x 100 cm:
140 cajas x 6 bot.
Peso 1.176 kg.

Altura 185 cm :
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EYA CRIANZA 2017

Tipo de vino:

Vino tinto Crianza.
14,5 % Alc.

Localizacion:
D.O.P JUMILLA.

Tipos de uva:

50 % Monastrell, 30 %
Cabernet Sauvignon, 10%
Syrah, 10 % Tempranillo.

Caja:
Caja vertical de 6

botellas de 750 cl.

Suelos:

&

o
O 1IN D=
o=

Anada:
2017.

Produccion:
Botellas de 750 cl.

Vendimia:

Vendimia manual durante
Septiembre y Octubre
2017 en cajas de 250 kg.

Conservacion:
Entre 15y 16 °C.

Diversos vifiedos entre 20 y 30 afios del Paraje Sierra del
Carche, con diferentes suelos, altitudes y exposiciones para

buscar elegancia, redondez y frescura.

Vinificacion:

Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacion malolactica
en depdsitos de acero inoxidable de 25.000 litros.

Crianza:

12 meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Nota de cata:

Aspecto: De profundo color rubi con brillos granates.

Nariz: Aromas de fruta negra madura, ciruelay recuerdos de
especias como vainilla, clavo, romeroy pimienta negra.

Boca: Intenso y con cuerpo, pero redondo y con paso
elegante en boca, de genial equilibrio entre su acidez y la
multitud de notas frutales y especias, que ofrecen un largo y
agradable final con recuerdos a torrefaccion.

Perfecto para todo tipo de carnes, guisos y platos especiados.
Para disfrutar de un gran maridaje y lo que surja!.

Certificados:
Certificado Vegano.

Paletizacion

*Palet 120 x 80 cm:
125 cajas x 6 bot.
Peso 1.050 kg.
Altura 185 cm.
*Palet 120x 100 cm:
140 cajas x 6 bot.
Peso 1.176 kg.
Altura 185 cm
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info@carchelo.com
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Casas de la Hoya s/n
30520 Jumilla (Murcia)
Teléfono: 968 435 137
WhatsApp: 656 314 526



