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BODEGASCARCHELO

Tal como sucedia historicamente en muchas familias de Jumilla, nuestra
familia, ya a mediados del siglo pasado, transformaba la uva de sus vinedos
en aquellos vinos antano caracteristicos de esta tierra, de gran cuerpo, po-
tente color y alto grado alcoholico. Casi tres generaciones después, retoma-
mos nuestros origenes y volvemos a hacer lo mismo; ahora con otros medios
y tecnologias; volvemos a ser gente de campo.

Bodegas Carchelo, S. L., fundada en 1990, se asienta en Jumilla (Murcia),
a los pies de la Sierra del Carche, Parque Regional protegido cuyo pico mas
alto “Madama” se eleva a 1.372 metros. El Mediterraneo, unido a nuestra
ubicacion interior y en meseta nos procura una climatologia singular. Hume-
dad relativa media anual de 60 %, 3.000 horas de sol al afio, con una alti-
tud media de 600 metros sobre el nivel del mar y con afos que no superan
los 20 dias de lluvia. Tierra arida y montanosa, de estepa y romeros, donde
el vinedo encontré historicamente un singular habitat para producir uvas de
calidad excepcional.

Etica profesional, respeto a las personas y a nuestro entorno son cons-
tantes en cualquier area de nuestra actividad.



Nuestros vifiedos se ubican en parcelas re-
partidas por diferentes parajes del término mu-
nicipal de Jumilla, aportandonos variedad en ti-
pologia de suelos, altitudes y orientaciones en
laderas u hondos. Las diversas ubicaciones con-
dicionan diferencias en la interceptacion de la
radiacion solar, temperatura y exposicion al
viento, obteniendo diferencias en la maduracion
y uvas con gran diversidad de matices.

La vendimia se realiza de forma escalonada en
el momento optimo y de forma manual, respetan-
do asi la vina y su tesoro en forma de racimos per-
fectos de uva.

Nuestras instalaciones estan dotadas de todos
los medios y tecnologia necesarios para elabora-
cion, crianza, embotellado y conservacion de los
vinos en condiciones optimas de higiene y seguri-
dad alimentaria. Elaboramos exclusivamente tintos.
Fermentamos en depésitos de acero inoxidable au-
tomatizados, con control y regulacion automatica de
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Nuestra sala de crianza tiene una capacidad L
de 1.000 barricas de 225 litros. Actualmente utili- ‘ ‘

zamos mas de 700 barricas de roble francés de
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La sala esta acondicionada para mantener tempe- TR
ratura y humedad constante durante todo el afio. v
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Sierra del Carche
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CARCHELO ROSE 2021

Tipo de vino: F’q Anada:

Vino joven rosado L 2021.

13,5 % Alc.

Localizacién: é ﬂ é Produccidn:

D.0.P JUMILLA. Q0.0 6.592 botellas de 750 cl.

Tipos de uva: Vendimia:

100 % Monastrell vifia Vendimia manual en

vieja de secano. Septiembre de 2021 en
cajas de 250 kg.

Caja: Y Conservacion:

6 botellas de 750 cl. 222 Entre 8 y 10 C.

Suelos:

Ladera norte del paraje Fuente de las perdices, vifias de mas
de 30 afos sobre suelos franco-arenosos y cubierta caliza.

Vinificacion:

Maceracion en frio en depdsito de acero inoxidable entre 9 y 12
horas, sangrado del mosto flor, clarificado y fermentacion
alcohdlica a maximo 152C en depdsito de acero inoxidable de
5.000 litros.

Crianza:
2 meses sobre lias finas.

Nota de cata:

Aspecto: Intenso color rojo grosella con ribetes rosaceos, muy
luminoso vy brillante.

Nariz: Limpia y pronunciada, con aromas de arbol en flor,
rosas, citricos, frutas rojas como frambuesas y grosellas y
frutas de hueso como melocoton maduro y albaricoque verde.
Boca: Equilibrado, con una agradable acidez y cuerpo
envolvente. Aromas frescos e intensos de caracter frutal con
fondo persistente y seco.

Se recomienda maridar con aperitivos, parrilladas de verduras,
pescados, pastas con salsa blanca y arroces melosos.

Premios y puntos : = Paletizacion

o _[o
Semana vitivinicola: 93 H *Palet 120x80 cm:
Premios Eco racimo: G Oro. A :|° A 125 cajas x 6 bot.

Global Rosé Masters: Bronce Peso 1.050 kg

Premios Bacchus: Oro y mejor Altura 185 cm

rosado del concurso. *Palet 120x 100 cm:
Certificados: 140 cajas x 6 bot.
Certificado ecoldgico Peso 1.176 kg

Certificado Vegano Altura 185 cm i

info@carchelo.com

www.carchelo.com /
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BODEGAS CARCHELO

Sierra del Carche
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CARCHELO 2020

Tipo de vino: Eﬂl Anada:

Vino tinto Roble ke 2020.

14,5 % Alc.

Localizacién: é B é Produccion:

D.O.P JUMILLA. G O.0 Botellasde0,75Ly1°5L.

Tipos de uva: Vendimia:

Monastrell. Vendimia manual durante
Septiembre 'y Octubre
2020 en cajas de 250 kg.

Caja: 222 Conservacion:

6 botellas de 750 cl. 222 Entre 15y 16 °C.

Suelos:

Diversos vifiedos en el término municipal de Jumilla, con diversos
suelos, altitudes y exposiciones para buscar equilibrio y caracter
propios de su territorio.

Vinificacion:

Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacién malolactica
en depdsitos de acero inoxidable de 25.000 litros.

Crianza:
4 meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Nota de cata:

Aspecto: De capa media alta, con ribetes violaceos en el
menisco y rojo picota en el corazén de la copa.

Nariz: Llena de matices frutales de frutas rojas maduras,
ciruela y frutos negros del bosque junto a ligeros toques de
especias como vainilla, pimienta negra y clavo.

Boca: Vino de estructura media, fluido y de paso amable por
boca, con acidez equilibrada, jugoso y de final frutal
ligeramente especiado y balsdmico.

Apto tanto para combinar tanto con buenos embutidos y
guesos de maduracion media como con carnes a la plancha,
pastas con salsa de tomate y arroces.

Premios: o_[o, Paletizacion
Guia Intervinos: 89 p. o_|o _A *Palet 120x80 cm:
Guia Pefiin: 89 p. (———"]

125 cajas x 6 bot.
Peso 1.050 kg
Altura 185 cm
*Palet 120x 100 cm:

140 cajas x 6 bot.

Semana Vitivinicola:: 93 p.

Certificados:
Certificado Ecoldgico
Certificado Vegano

Peso 1.176 kg
Altura 185 cm

www.carchelo.com

info@carchelo.com
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CASAS DE LA HOYA, 5/N
Sierra del Carche - Jumilla -30520 - MURCIA. SPAIN

BODEGAS CARCHELO
i CARCHELO CIENTOS0 2019

Tipo de vino: E‘-\ Anada:
Vino tinto Roble ke 20109.
14,5 % Alc.
@_ Localizacién: é B é Produccién:
l.:,, e \ D.O.P JUMILLA. QOO Botellasde0,75y1,5L
e, Tipos de uva: Vendimia:
4 50 % Monastrell, 35 % Vendimia manual durante
Syrah, 10% C. Sauvignon, Septiembre y Octubre
5 % Tempranillo. 2019 en cajas de 250 kg.
VEGAN
Caja: 222 Conservacion:
6 botellas de 750 cl. YY) Entre 15y 16 2C.
Q)
S\ Z Suelos:

// Vifiedos entre 20 y 40 afios en laderas del Paraje Sierra del

Tl Carche, entre los 600 y 750 metros de altitud, con
superficie caliza, pobres en nutrientes y fondos franco
arenosos, que aportan concentracion y frescura a las uvas.

= Vinificacion:
! Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacién malolactica
en depdsitos de acero inoxidable de 13.500 litros.

Crianza:
12 meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Nota de cata:

Aspecto: Profundo, con vivos brillos granates en el menisco y
rubi intenso en el corazén de la copa.

Nariz: Predominan aromas de elegante frescura frutal,
envueltos por suaves notas especiadas como regaliz, pimienta

CARCHELO CIENTOS0 negra, aromaticas mediterraneas o clavo.
Boca: Bien estructurado, complejo, sabroso, con taninos
amables y acidez equilibrada que crean un conjunto fresco y
C C armonioso con un final largo, balsdmico y mineral.

Perfecto para combinar embutidos ibéricos, quesos de
maduracién media - larga y carnes con verduras a la parrilla o
unos buenos gazpachos jumillanos a las brasas de sarmientos.

Premios: == Paletizacién

\ : 515 *Palet 120x80 cm:

LLV\V\\A = 125 cajas x 6 bot.
Peso 1.050 kg

Altura 185 cm

. *Palet 120x 100 cm:
——| Certificados: 140 cajas x 6 bot.

:g Certificado Vegano Peso 1.176 kg

Altura 185 cm :

/

www.carchelo.com

info@carchelo.com
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B &
g F

VEGAN

%

béé

-

L ECHO

| i &

-
0

g

V2 2.l
° o
o

CARCHELO SELECTO 2015

Tipo de vino:

Vino tinto Crianza
15% Alc.

Localizacion:
D.O.P JUMILLA.

Tipos de uva:

50% Monastrell, 35 %
Cabernet Sauvignon, 10%
Syrah, 5 % Tempranillo.

Anada:
2015.

Produccion:
8.000 botellas de 750 cl.

Vendimia:

Vendimia manual en
Octubre 2015 en
recipientes de 250 kilos.

Caja: o Conservacion:
6 botellas de 750 cl. 25 Entre 15y 16 2C.

Suelos:

Principalmente con cubierta caliza, fondo arenoso-arcillosos

y pobres en nutrientes.

Vinificacion:

Fermentacion alcohdlica con levaduras indigenas en depdsitos
de acero inoxidable. Fermentacién malolactica lenta en barricas
de roble francés de 225 litros.

Crianza:

18 meses en barricas nuevas de roble francés

Nota de cata:

Aspecto: Muy profundo y vivo, destacando los tonos rubi, sobre
un fondo granate.

Nariz: Potente y elegante, todas son sutilezas de la fusion de
frutas maduras y notas de cedro e infinidad de especias,
principalmente pimienta, vainilla, clavo e incluso nuez moscada.
Boca: Tiene una estructura firme, taninos bien integrados gracias
a la malolactica en barrica y a su larga crianza. El mantenimiento
del vino en boca produce una auténtica explosion de caracteres
frutales con enorme persistencia.

Estupenda combinacién con carnes rojas, carne de caza, pato,
platos especiados y cocidos. Sorprende su combinacion con
postres intensos a base de chocolate.

1\
Premios: o_[o.| Paletizacion
Guia Gourmets: 94 p. A°.[°.A *Palet 120x80 cm:
Guia Pefiin: 90 p. B—o—d 125 cajas x 6 bot.

Guia Civas: 94 p.
Guia Proensa: 93 p.

Peso 1.050 kg
Altura 185 cm
*Palet 120x 100 cm:
140 cajas x 6 bot.
Peso 1.176 kg
Altura 185 cm
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www.carchelo.com

info@carchelo.com
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BODEGAS CARCHELO

CASAS DE LA HOYA, S/N
Sierra del Carche - Jumilla -30520 - MURCIA. SPAIN

Sierra del Carche
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CANALIZO 2014

Tipo de vino: E-q Anada:

Vino tinto Crianza L 2014.

14,5 % Alc.

Localizacion: é ﬂ é Produccion:

D.O0.P JUMILLA. QI O.O 9.000 botellas de 750 cl

Vendimia:

Vendimia manual durante
Septiembre de 2014 en
recipientes de 250 kilos.

Tipos de uva:
50 % Monatrell.
25 % Syrah.

25 % Tempranillo.

Caja: [2-2-21 Conservacion:
6 botellas de 750 cl. 222 Entre 15y 16 °C.

Suelos:

Vifiedos con edades entre 25 y 40 afos, con cubierta caliza'y
fondo arenoso, parcialmente arcilloso.

Vinificacion:
Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacion malolactica

separadas por variedades en depdsitos de acero inoxidable para
su posterior ensamblaje durante su crianza.

Crianza:

20 meses en barricas de roble francés de 225 litros de primer y
segundo afio de uso y 24 meses en botella.

Nota de cata:

Aspecto: Vino cubierto con tonalidades cobrizas y menisco lleno
de viveza.

Nariz: Profundo y elegante con recuerdos a sotobosque, fruta de
hueso y toques especiados como vainilla y clavo de olor.

Boca: Magistral su viveza y elegancia, invita a mantenerlo en la
boca para seguir descubriendo el sutil equilibrio entre su
sedosidad, acidez y tanicidad, colmando la boca de sensaciones.
Gran potencial de guarda durante al menos 15 afios o mas.

Muy apropiado para maridar tanto con platos tradicionales como
de disefio, quesos de larga curacién y chocolate negro.

Premios y puntos: £\  Paletizacién
N Guia Gourmets: 91 p. G [o.p *Palet 120 x 80 cm:
LA\,\A A, =l - .
Guia Pefiin: 91 p. 88 cajas x 6 bot.
Guia Proensa: 91 p. Peso 780 kg.
Guia Wine Up: 93,62 p. Altura 170 cm
Semana Vitivinicola: 94 p. *Palet 120 x 100 cm:
Andreas Larsson: 92 p. 96 cajas x 6 bot.
Peso 840 kg.
Altura 170 cm /
www.carchelo.com
info@carchelo.com
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CASAS DE LA HOYA, S/N
Sierra del Carche - Jumilla -30520 - MURCIA. SPAIN

BODEGAS CARCHELO

Sierra del Carche

ALTICO 2017

Tipo de vino: F Anada:
Vino tinto Crianza “@ 2017.
14,5 % Alc.

R

@.. Localizacidn: é é Produccién:
- 21 l.:_, - ‘ D.O.P JUMILLA. QG O.O 16.019 botellas de 750 cl

490 botellas de 1500 cl.

Tipos de uva: Vendimia:
100 % Syrah. Vendimia manual el 12
Septiembre 2017.

. s
Lo g ¥

Caja: 222 Conservacion:
6 botellas de 750 cl. 222 Entre 15y 16 °C.

0
Ve Suelos:
;/ ified : Id i ituad lad
L o -
7/7/7/7/7/7//7?}777% Vifie 9 en espaldera y semi sesano s@a o en ladera norte
de la Sierra del Carche con cubierta caliza y fondo franco
arenoso.

! Vinificacion:
Maceracion, fermentacion alcohdlica y fermentacion malolactica
en depdsitos de acero inoxidable de 13.500 litros.

Crianza:

12 meses en barricas de roble francés de 225 litros y 12 meses
en botella.

Nota de cata:

Aspecto: Color rubi vivo e intenso y menisco bermelldn.

Narizz Dominado por caracteres afrutados y florales con
recuerdos a bayas silvestres y refrescantes caracteres de violetas,
ALTI C O caracteristicos de la variedad Syrah, sobre un sutil fondo
especiado y de torrefaccién.

Boca: Amplio, sedoso y con agradable acidez, equilibrado por sus
caracteres frutales y un tanino fino y pulido, de final largo y
persistente con un buen potencial de envejecimiento. Ideal con
carnes blancas, pescados grasos y arroces especiados.

Premios y puntos: CH G Paletizacion
W Guia Gourmets: 91 p. [=] *Palet 120 x 80 cm:

88 cajas x 6 bot.

P
0
di>>

Guia Pefiin: 90 p.

Guia Proensa: 93 p. Peso 760 kg.

Guia Wine Up: 92,62 p. Altura 185 cm

Semana Vitivinicola: 92 p. *Palet 120 x 100 cm:

Andreas Larsson: 90 p. 108 cajas x 6 bot.
Peso 927 kg.

— | Certificados: Altura 185 cm
:g Certificado Vegano

4
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www.carchelo.com /

info@carchelo.com



BODEGAS CARCHELO

Sierra del Carche

CASAS DE LA HOYA, S/N

Sierra del Carche - Jumilla -30520 - MURCIA. SPAIN

MURI VETERES 2016

Tipo de vino:

Vino tinto Crianza
14,5% Alc.

Localizacion:
D.O.P JUMILLA.

Tipos de uva:
100 % Monastrell Vifias
viejas Pie Franco.

Anada:
2016.

Produccion:
7.200 botellas de 750 cl.

Vendimia:
Vendimia manual el 4
y 5 de Octubre de 2016

MURI VETERES

\_H//ij

«©

MONASTRELL

en cajas de 12 kg.

@ Caja: ooel Conservacién:

6 botellas de 750 cl. 220 Entre 15 y 16 °C.

§\4
@%o o

T e

Suelos:

Vifedo heroico de secano rabioso situado a 600 msnm en ladera
sur de Sierra Hermanillos, con cubierta gruesa cubierta caliuza,
fondo arenoso y roca madre a pocos metros bajo las viiias.

Vinificacion:
Maceracion , fermentacion alcohdlica y fermentacion malolactica
— en barricas cubicas de roble francés de 1.800 litros.

Crianza:
12 meses en barricas clbicas de 1.800 litros y barricas de roble
francés de 225 litros y 12 meses en botella.

Nota de cata:

Aspecto: Profundo y vivo color rubi, con lagrima densa y
pigmentada.

Nariz: Aromas de fruta negra madura, hierbas aromaticas y
balsamicas junto a notas minerales, cacao y de torrefaccion.
Boca: En este vino se refleja la amabilidad de la uva Monastrell.
Barricas de calidad con multitud de matices especiados le dan
una elegante complejidad. De paladar concentrado, sabroso,
fresco y un tanino noble bien equilibrado que nos regalan un final
largo y placentero.

Encaja a la perfeccidn con platos tradicionales, carne de caza y
quesos de maduracion media o larga.

Premios: —I= Paletizacién
N Guia Gourmets: 94 p. S 2 5 = *Palet 120x80 cm:
LNW Guia Peiiin: 91 p. 2t 105 cajas x 6 bot.

Guia Proensa: 94 p.

Guia Wine Up: 92,77 p. and
Spanish Wine Ambassador.
Semana Vitivinicola: 95p.
Guia Vivir el Vino: 94 p.

Peso 882 kg.

Altura 175 cm.
*Palet 120x 100 cm:
120 cajas x 6 bot.
Peso 1.008 kg.
Altura 175 cm.

/

www.carchelo.com

info@carchelo.com




CASAS DE LA HOYA, S/N
Sierra del Carche - Jumilla -30520 - MURCIA. SPAIN

BODEGAS CARCHELO
oty VINA MARIS SELECTED 2012

Tipo de vino:
Vino tinto Crianza

14,5% Alc.

@.' Localizacidn:
l ‘ D.0.P JUMILLA.

Anada:

U
.® 2012.

Produccion:
1.553 botellas de 750 cl.

Q=
ODIND=-
dgI=

Tipos de uva: Vendimia:

45% Monastrell, 40 % Vendimia manual en
Cabernet Sauvignon, 10% Septiembre 2012 en
Syrah, 5 % Tempranillo. recipientes de 250 kilos.

@ Caja: 222 Conservacion:

1 botella de 750 cl. Entre 15y 16 °C.

CX-X-1
LX-X-1
=] L=

Q)

N\/Z,
TG Suelos:
XX Cubierta caliza y fondo arenoso y parcialmente arcilloso.

4]
Tl

N
Vinificacion:
0 Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable.
Fermentacion malolactica en barricas nuevas de roble francés de
225 litros.
{m) Crianza:

ﬂlmwﬂ!’ 16 meses en barricas nuevas de roble francés, 12 meses en
N botella en fondo marino mediterraneo a 40 metros de
profundidad y 24 meses en botella en bodega.

Nota de cata:

Aspecto: Vino muy vivo y cubierto de notas granate y tinta china
Nariz: Notas florales y de fruta madura se funden con caracteres
adquiridos por su fermentacion malolactica y larga crianza en
barricas nuevas de roble francés de alta calidad. Gracias a su
crianza submarina durante un afio a mdas de 30 metros de
profundidad ha adquirido, ademds de un fondo especiado con
notas cremosas y balsamicas, un final mineral y recuerdos
salinos.

Boca: La crianza submarina ha concentrado su elegancia, con
taninos pulidos de fruta madura y al mismo tiempo ha
mantenido sus notas refrescantes, incrementando la sensacion
de potencia frutal y varietal.

Premios: F==)  Packaging

\ ‘ Guia Peiiin: 90 p and 5*. 5 1o Estuche customizado

L@W Guia Civas: 94 p. =—=8 con acabado tacto
Guia Proensa: 92 p. madera. Interior de
Wine Spectator Advance: arpillera natural.
Highly recommended Premio nacional al
Wine Spectator Insider: 93p. mejor disefio para

packaging de vino. C

/

www.carchelo.com

info@carchelo.com
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