
 

Vino blanco joven 
12,5 % Alc. 
 

2021. 

D.O.P JUMILLA. 

Viñedos en espaldera entre 15 y 20 años, con suelos franco-
arenosos y arcillosos. 

100 % Verdejo. Vendimia mecanizada 
nocturna a finales de 
Agosto 2021. 

Maceración en frío en depósito de acero inoxidable, sangrado del 
mosto flor, clarificación y  fermentación alcohólica en depósito de 
acero inoxidable a temperatura máxima de 15ºC. 

Sin crianza 

Aspecto: Se aprecia limpio y de brillante color amarillo limón 
pálido con alegres ribetes verdosos que denotan juventud y 
frescura. 
Nariz: De intensidad media con finos aromas a flores blancas, 
notas cítricas, anisadas y fruta blanca y de hueso. 
Boca: En boca es equilibrado y refrescante , de estructura media, 
con una acidez bien integrada  y final limpio y agradable. Fresco, 
frutal y divertido. 
Ideal para acompañar con ensaladas, arroces, mariscos y platos 
de pescado. Y por supuesto para copear, picar y lo que surja! 
 

Botellas de 750 cl. 

Entre 8 y 10 ºC. 6 botellas de 750 cl. 

Tipo de vino: 

Localización: 

Suelos: 

Tipos de uva: Vendimia: 

Vinificación: 

Crianza: 

Nota de cata: 

Producción: 

Caja: 

Añada: 

Conservación: 

EYA VERDEJO 2021 

info@carchelo.com 

Paletización 

*Palet 120x80 cm: 
125 cajas x 6 bot. 
Peso 1.050 kg 
Altura 185 cm  
*Palet 120x 100 cm: 
140 cajas x 6 bot. 
Peso 1.176 kg 
Altura 185 cm 

Certificado ecológico 
Certificado Vegano 

Certificados: 


