
BODEGAS
CARCHELO
VITICULTURA SOSTENIBLE A LOS PIES DEL PARQUE REGIONAL SIERRA DEL CARCHE



Fundada en 1990 en Jumilla (Murcia), a los pies del Parque
Regional de la Sierra del Carche, donde cultivamos viñedos de
bajo rendimiento de forma sostenible con el medioambiente. El
100% del viñedo trabajado es de manera ecológica.

DESDE 1990



LA NATURALEZA
DA LO MEJOR DE SÍ
CUANDO SE SIENTE
CUIDADA

Dejar una tierra cuidada, respetada, para las
generaciones que vendrán.



MICROCLIMA

Nuestra ubicación en el interior y en el Altiplano, con
una altitud media de 600 metros sobre el nivel del
mar, junto con la influencia de las brisas de la costa
(a menos de 80 kms) y un muy bajo nivel de
precipitaciones (años que no superan los 20 días de
lluvia), hacen posible que contemos con un
microclima mediterráneo-continental, cálido, seco y
de fuerte contrastes térmicos, refrescados por los
vientos provenientes de la sierra, algo único y
excepcional para el cultivo de la vid. 



EQUIPO

La familia Abellán Guardiola, propietaria de la firma,
siempre ha estado ligada al cultivo de la vid, del
almendro y del olivo. Actualmente la tercera
generación forma parte del equipo y del proyecto,
apuntalado en la ética profesional, el respeto por el
entorno y las personas.



DIVERSIDAD

SUELOS

MADURACIÓN

VENDIMIA ESCALONADA

Nuestros viñedos se ubican en parcelas repartidas
por diferentes parajes de la DO JUMILLA, buscando
siempre suelos pobres con orientaciones frescas,
con esto disminuimos el riesgo de pérdida por
pedrisco del total de nuestra cosecha y además
nos proporciona variedad en tipología de suelos,
altitudes y orientaciones en laderas u hondos.

 Las diversas ubicaciones condicionan diferencias en la
interceptación de la radiación solar, temperatura y
exposición al viento, obteniendo diferencias en la

maduración que nos permite una vendimia escalonada
y disponer de uvas con gran diversidad de matices.



MONASTRELL

La Monastrell es la variedad reina de la D.O.
Jumilla, y también la uva predominante en
nuestras parcelas.
Las viñas de Monastrell se ubican
principalmente en laderas, buscando
exposiciones frescas con orientación norte y
noroeste y se enclavan en suelos con
cubierta caliza, fondos franco-arenosos y
pobres en nutrientes. De esta forma,
conseguimos frescura y concentración en
las cosechas.
Viñedos de entre 20 y 90 años (una parte en
Pie Franco). 



NUESTROS
VINOS
LIMITADAS Y CUIDADAS ELABORACIONES 



CARCHELO ROSÉ (2022)

Variedad de uva: 100% Monastrell.

Suelos: Parcela en terraza a los pies de la Sierra del Carche, viñas
de de 30 años sobre suelos franco-arenosos y cubierta caliza.

Elaboración: Maceración en frío en depósito de acero inoxidable
entre 9 y 12 horas, sangrado del mosto flor, desfangado y
fermentación alcohólica a 12oC en depósito de acero inoxidable de
5.000 litros.

Producción: 5.643 botellas.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2023/03/Carchelo-Rose-2022-Ficha-tecnica.pdf


CARCHELO VIÑEDOS DE 
PUEBLO (2021)

Variedad de uva: 100% Monastrell.

Suelos: Diversos viñedos, altitudes y exposiciones para buscar
armonía y carácter propios de su territorio.

Elaboración: Maceración, fermentación alcohólica y fermentación
maloláctica en depósitos de acero inoxidable de 25.000 litros.
Cuatro meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Producción: 50.000 botellas apróx.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2022/11/Carchelo-2021-Vinedos-de-Pueblo-Ficha-tecnica.pdf


CARCHELO CIENTO80 (2020)

Variedad de uva: Monastrell (85%), Syrah (10%), Garnacha (5%).

Suelos: Viñedos entre 20 y 40 años en laderas del Paraje Sierra
del Carche, entre los 600 y 750 metros de altitud, con superficie
caliza, pobres en nutrientes y fondos franco arenosos, que aportan
concentración y frescura a las uvas.

Elaboración: Maceración, fermentación alcohólica y fermentación
maloláctica en depósitos de acero inoxidable de 13.500 litros. 
Doce meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Producción: 15.200 botellas.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2023/03/Carchelo-Ciento80-Vinedos-de-Paraje-2020-Ficha-tecnica.pdf


CARCHELO SELECTO (2015)

Variedad de uva: Monastrell (45%), Cabernet Sauvignon (40%),
Syrah (10%), Tempranillo (5%).

Suelos: Cubierta caliza y fondo arenoso y parcialmente arcilloso.

Elaboración: Fermentación alcohólica en depósitos de acero
inoxidable. Fermentación maloláctica en barricas de roble francés
de 225 litros. 
18 meses en barricas nuevas de roble francés y 24 meses en
botella.

Producción: 12.000 botellas.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2022/02/Carchelo-Selecto-2015-Ficha-tecnica.pdf


CANALIZO (2014)

Variedad de uva: Monastrell (50 %), Syrah (25%), Tempranillo
(25%).

Suelos: Viñedos con edades entre 25 y 40 años, con cubierta caliza
y fondo arenoso, parcialmente arcilloso.

Elaboración: Maceración, fermentación alcohólica y fermentación
maloláctica separadas por variedades en depósitos de acero
inoxidable para su posterior ensamblaje durante su crianza. 
20 meses en barricas de roble francés de 225 litros de primer y
segundo año de uso y 24 meses en botella.

Producción: 4.000 botellas.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2021/05/Carchelo-Canalizo-2014-Ficha-tecnica.pdf


ALTICO (2019)

Variedad de uva: 100% Syrah.

Suelos: Viñedo en espaldera y semi-secano situado en ladera norte
de la Sierra del Carche con cubierta caliza y fondo franco arenoso.

Elaboración: Maceración, fermentación alcohólica y fermentación
maloláctica en depósitos de acero inoxidable de 13.500 litros. Doce
meses en barricas de roble francés de 225 litros y al menos doce
meses en botella.

Producción: 16.947 botellas + 97 mágnum.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2022/11/Altico-Vinedos-Singulares-2018-Ficha-tecnica.pdf


MURI VETERES (2020)

Variedad de uva: 100% Monastrell, viñas viejas en Pie Franco.

Suelos: Viñedo heroico de secano rabioso situado a 600 msnm en
ladera sur de Sierra Hermanillos, de suelos pobres con gruesa
cubierta calza, fondo arenoso y roca madre a poca profundidad bajo
las viñas.

Elaboración: Maceración, fermentación alcohólica y fermentación
maloláctica en barricas cúbicas de roble francés de 1.900 litros.
Doce meses en barricas cúbicas de 1.900 litros y barricas de roble
francés de 225 litros y mínimo doce meses en botella.

Producción: 2.090 botellas + 11 mágnum.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2022/07/Muri-Veteres-2017-Ficha-Tecnica.pdf


VINA MARIS (2015). CRIANZA
SUBMARINA

Variedad de uva: Monastrell, Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Syrah.

Suelos: Cubierta caliza y fondo arenoso y parcialmente arcilloso.

Elaboración: Fermentación alcohólica en depósitos de acero
inoxidable. Fermentación maloláctica en barricas de roble francés
de 225 litros. 
16 meses en barricas nuevas de roble francés y al menos doce
meses en botella más doce meses en el fondo del Mar
Mediterráneo a 40 metros de profundidad.

Producción: 2.325 botellas.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2023/03/Vina-Maris-Selected-2015-Ficha-tecnica.pdf


VINA MARIS BLANCO (2022).
CRIANZA SUBMARINA

Variedad de uva: Verdejo, Sauvignon Blanc.

Suelos: Arenosos con presencia de arcillas y cubierta caliza.

Elaboración: Fermentación alcohólica en barricas de roble francés
con tueste suave. Tres meses de crianza con sus lías  y al menos
seis meses en el fondo del Mar Mediterráneo a 40 metros de
profundidad.

Producción: 1.331 botellas.

(Más info)

https://carchelo.com/producto/vina-maris-blanco-2022/


EXTENSO (2009)

Variedad de uva: Cabarnet Sauvignon, Syrah y Monastrell.

Suelos: Viñedos cercanos a la Sierra del Carche, entre los 600 y
750 metros de altitud, con superficie caliza, pobres en nutrientes y
fondos franco arenosos, que aportan concentración y frescura a las
uvas.

Elaboración: Fermentación alcohólica con levaduras autóctonas en
barrica cúbica de roble francés. Fermentación maloláctica en los
mismos recipientes, con temperatura controlada y constante, y dos
años de crianza oxidativa.

Producción: 530 mágnum.

(Más info)

https://carchelo.com/wp-content/uploads/2023/03/EXTENSO-2009-Ficha-tecnica.pdf


En la vendimia de 2009 encontramos dos
rincones excepcionales de viñedos de
Cabernet Sauvignon, Syrah y Monastrell
cercanos a la Sierra del Carche, cuyas uvas
eran sencillamente sobrenaturales. Plantas
que eran un verdadero prodigio de la
naturaleza.

Decidimos vendimiar por separado esos dos
rincones, transportando las uvas en cajas sin
superponer los racimos, desgranándolos a mano
en mesa de selección en la bodega para
quedarnos exclusivamente con los granos de
uva perfectos. En ese momento, hace 13 años,
nació el proyecto Extenso, nuestro vino vintage.

Botella magnum de estilo a medio camino entre
Bordelesa y Rhin, fina, elegante, opaca a la luz con
los colores corporativos de Carchelo. A su vez, el
vino es protegido por otra botella de madera que
abrimos en dos mitades para desvelar su contenido.
Todo presentado en un elegante estuche negro
junto a cuatro copas serigrafiadas.



VERMUT CARCHELETO

Variedad de uva: Verdejo

Para su elaboración, maceraron un conjunto personalizado de 36
botánicos diferentes durante varios meses hasta conseguir un perfil
aromático y armonioso en el que destaca un elegante fondo
amargo. No faltan plantas aromáticas mediterráneas que se pueden
encontrar en el Paraje de la Sierra del Carche como son el romero,
tomillo, lavanda o laurel. Posteriormente, añadiendo caramelo de
azúcar tostado en su justa medida, se consigue equilibrio, cuerpo y
aún más complejidad.

Para acabar de darle su peculiar personalidad, el vermut pasó unos
6 meses por barricas de roble francés de 225 litros, que
anteriormente sirvieron para la crianza de algunos de los mejores
vinos tintos de la bodega

(Más info)

https://carchelo.com/carcheleto-vermut-artesano/


CARCHELO, MEJOR
BODEGA DEL AÑO
EN ESPAÑA

*Premios Verema 2022.

https://carchelo.com/mejor-bodega-de-espana/


www.carchelo.com

+34 968 43 51 37

info@carchelo.com

@bodegas_carchelo

Casas de la Hoya, S/N, Paraje, 30520 Jumilla, Murcia

MÁS INFORMACIÓN

https://carchelo.com/
mailto:info@carchelo.com
https://www.instagram.com/bodegas_carchelo/



